[image: ]
Formularz asortymentowo-cenowy
Załącznik nr 4 do SWZ

Formularz asortymentowo-cenowy

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Minimalne wymagania Zamawiającego
	Ilość
	Informacje podawane przez Wykonawcę

	
	
	
	
	Producent i model
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Stół z basenem dwukomorowym
	- wymiary:
szerokość: 1000-1200 mm
głębokość: 600-700 mm
wysokość: 850 mm
- wysokość komory co najmniej 400 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej (kwasoodpornej), spawany
- 2 komory
- w zestawie bateria zlewozmywakowa z wyciąganym prysznicem 
- nogi z regulacją wysokości
	2 szt.
	
	
	

	2. 
	Kocioł warzelny z grzaniem pośrednim
	- gazowy
- moc gazowa 13,0 kW +/- 5%
- zastosowanie gotowania pośredniego (płaszcz wodny)
- zbiornik emaliowany lub ze stali kwasoodpornej
- wykonany ze stali nierdzewnej
- wydajność cieplna od 20 st. C do 90 st. C: min. 60%
- odprowadzenie spalin do komina
- kran spustowy
- ochronna anoda magnezowa
- pojemność 60 l
	1 szt.
	
	
	

	3. 
	Kuchenka gazowa 4 palnikowa z piekarnikiem elektrycznym
	- 4 palnikowa (łączna moc gazowa co najmniej 20 kW +/- 5%); 
- palniki o różnej mocy (jeden duży, dwa średnie i jeden mały, np. 3,5 + 2x5 + 7 kW)
- funkcja płomienia oszczędnościowego
- przeznaczenie kuchenki dla wszystkich rodzajów naczyń kuchennych (dla kuchni gazowych)
- zabezpieczenie przeciwpyłowe
- żeliwne ruszty
- piekarnik elektryczny (moc elektryczna co najmniej 7 kW)
- termopara
- piekarnik konwekcyjny
- oświetlenie komory
- 3 poziomy prowadnic 
- termostat
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wyjmowana misa podpalnikowa z możliwością mycia w zmywarce 
	1 szt.
	
	
	

	4. 
	Kuchenka gazowa 6 palnikowa z piekarnikiem elektrycznym
	- 6 palnikowa (łączna moc gazowa co najmniej 30 kW +/- 5%); 
- palniki o różnej mocy (dwa duże, trzy średnie i jeden mały, np. 3,5 + 3x5 + 2x7 kW)
- funkcja płomienia oszczędnościowego
- przeznaczenie dla wszystkich rodzajów naczyń kuchennych (dla kuchni gazowych)
- zabezpieczenie przeciwpyłowe
- żeliwne ruszty
- piekarnik elektryczny (moc elektryczna 7 kW +/-5%)
- termopara
- piekarnik konwekcyjny
- 3 poziomy prowadnic 
- termostat
- oświetlenie komory
- wyjmowana misa podpalnikowa z możliwością mycia w zmywarce 
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- dodatkowa szafka
	1 szt.
	
	
	

	5. 
	Patelnia uchylna elektryczna
	- uchylna
- elektryczna
- ze stali nierdzewnej
- misa przechylana ręcznie z maksymalnym kątem 
 ułatwiającym opróżnianie
- wydajność – co najmniej 100 kotletów/godzinę
- regulacja temperatury w zakresie 60-300°C
- moc co najmniej 10 kW +/- 5%
	1 szt.
	
	
	

	6. 
	Piec konwekcyjny z naparowaniem
	- regulacja temperatury do 300 st. C
- moc 2,0-3,0 kW
- 4 ruszty
- zasilanie elektryczne
- 2 wentylatory
- wykonanie ze stali nierdzewnej
	1 szt.
	
	
	

	7. 
	Szafa przelotowa
	- wykonana ze stali nierdzewnej
- 2 półki wyjmowane, przestawne
- 2 półki stałe (dno i przegroda środkowa)
- 8 drzwi suwanych
- pionowy, profilowany uchwyt drzwi
- wymiary:
szerokość 900 mm
głębokość 500 mm
wysokość 1800 mm
	1 szt.
	
	
	

	8. 
	Zmywarka kapturowa
	- rodzaj: kapturowa
- funkcja wyparzania naczyń 
- 2 kosze: do talerzy, uniwersalny
- pojemnik na sztućce
- 2 pary ramion myjąco-płuczących (góra/dół)
- dozownik płynu myjącego
- możliwość mycia dużych naczyń kuchennych i garnków
- zużycie wody max 2,5 l/cykl
- cykl mycia 90, 120 lub 180 sekund
- wydajność koszy na godzinę - 40/h; 30/h; 24/h
- uzdatniacz wody
-pompa zrzutowa lub pompa wspomagająca płukanie
- moc elektryczna: co najmniej 10 kW +/- 5%
	1 szt.
	
	
	

	9. 
	Zmywarka gastronomiczna z pompą odpływu
	- funkcja wyparzania naczyń
- co najmniej 2 cykle mycia 120 i 180 sekund
- moc elektryczna co najmniej 
- dozownik płynu myjącego i nabłyszczającego
-  zużycie wody max 2,5 l/cykl
- 2 kosze: uniwersalny, na talerze
- pojemnik na sztućce
- 2 pary ramion myjąco-płuczących (góra/dół)
- moc elektryczna: co najmniej 5 kW +/- 10%
	1 szt.
	
	
	

	10. 
	Naświetlacz do jaj
	- do powierzchniowej dezynfekcji jaj, noży i przyborów kuchennych lampami UV
- 2 lampy emitujące promieniowanie UV-C
- urządzenie o jednorazowym wsadzie co najmniej 30 jaj
- czas odkażania max 90 s
- moc urządzenia 80W +/- 5%
- zasilanie 230 V
- wykonanie ze stali nierdzewnej
	1 szt.
	
	
	

	11. 
	Wózki kuchenne ze stali nierdzewnej
	- ze stali nierdzewnej
- 4 skrętne gumowe kółka z odbojnikami, w tym 2 z hamulcami
- zaokrąglone krawędzie
- 3 półki
- wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm
	4 szt.
	
	
	

	12. 
	Stoły do pracy ze stali nierdzewnej z szafką boczną
	- ze stali nierdzewnej, 
- z szafką i półką wewnątrz
- kółka z hamulcem (komplet 4 szt.)
- zastosowanie półki pełnej
- stół przyścienny 
- wymiary:
szerokość 150 cm
głębokość 70 cm
wysokość 85 cm
	6 szt.
	
	
	

	13. 
	Stoły do pracy ze stali nierdzewnej z szafką boczną
	- ze stali nierdzewnej
- z szafką i półką wewnątrz
- kółka z hamulcem (komplet 4 szt.)
- zastosowanie półki pełnej
- wymiary:
szerokość 120 cm
głębokość 70 cm
wysokość 85 cm
	9 szt.
	
	
	

	14. 
	Stoły do pracy ze stali nierdzewnej z blokiem szuflad
	- wykonane ze stali nierdzewnej
- z blokiem 3 szuflad
- stabilna konstrukcja spawana
- wnętrze blatu wzmocnione płytą laminowaną, wodoodporną
- uchwyty w szufladach w formie przetłoczeń
- stabilne nogi
- regulowane stopki
- wymiary:
szerokość 80 cm
głębokość 60 cm
wysokość 85 cm
	4 szt.
	
	
	

	15. 
	Lodówka (zwykła)
	- Wymiary: 
wysokość: 170-180 cm
szerokość: 55-60 cm
głębokość: 65-70 cm
- co najmniej 3 półki w drzwiach, w tym pojemnik na jajka
[bookmark: _GoBack]- półki z bezpiecznego szkła
- No Frost
- szuflada na warzywa i owoce
- zamrażarka na dole z trzema szufladami
- kolor srebrny lub podobny
	5 szt.
	
	
	

	16. 
	Szafa mroźnicza
	- 2 drzwi
- kompresor
- czynnik chłodzący
- 8 półek
- samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
- 4 regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
- obudowa wewnętrzna i zewnętrzna ze stali nierdzewnej
- automatyczne odszranianie
- moc elektryczna 0,7 kW +/- 15%
- temperatura mrożenia co najmniej 20 st. poniżej 0 st. C
- pojemność co najmniej 1300 l
	1 szt.
	
	
	

	17. 
	Szafa chłodnicza
	- 2 drzwi
- obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z 
 wysokogatunkowej stali nierdzewnej
- samozamykające się drzwi 
- automatyczne odparowanie skroplin
- kompresory: chłodniczy i mroźniczy
- uchwyt do otwierania drzwi
- moc elektryczna 0,4 kW +/- 15%
- temperatura działania (minimalny przedział): od -2 do +8 st. C
- pojemność co najmniej 1300 l
	1 szt.
	
	
	

	18. 
	Regały magazynowe ze stali nierdzewnej (typ 1)
	- ze stali nierdzewnej
- regulowane stopki
- półki wzmocnione profilem stalowym
- półki pełne lub/i perforowane
- wymiary:
szerokość: 900-1000 mm
głębokość: 400 mm
wysokość: 1800 mm
	11 szt.
	
	
	

	19. 
	Regały magazynowe ze stali nierdzewnej (typ 2)
	- ze stali nierdzewnej
- regulowane stopki
- półki wzmocnione profilem stalowym
- półki pełne lub/i perforowane
- wymiary:
szerokość: 900-1000 mm
głębokość: 600 mm
wysokość: 1800 mm
	11 szt.
	
	
	

	20. 
	Taborety kuchenne
	- siedzisko – 3x sklejka bukowa, 3x z miękkim siedziskiem
- metalowa konstrukcja
	6 szt.
	Nie dotyczy
	
	

	21. 
	Kosz na śmieci
	- 50 l
- mechanizm pedałowy umożliwiający bezdotykowe otwieranie kosza 
- wykonany ze stali nierdzewnej
- wkład wewnętrzny wykonany z tworzywa z uchwytem
- wolnostojący
	12 szt.
	Nie dotyczy
	
	

	22. 
	Pojemniki na odpadki hermetycznie zamykane
	- pojemnik hermetycznie zamykany
- pojemnik wykonany z wysokiej jakości tworzywa sztucznego
- ergonomiczny uchwyt do przenoszenia.
- na spodzie pojemnika przetłoczenie ułatwiające opróżnianie
- pojemność 60 l
	5 szt.
	Nie dotyczy
	
	

	CENA OGÓŁEM BRUTTO
	



Oświadczamy, że oferowane produkty spełniają wszystkie wymagania Zamawiającego określone w dokumentach zamówienia.
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